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JAKO STRATEGICZNY PARTNER NAUKOWY

ZAPRASZAJA DO WSPOLTWORZENIA 3. EDYCJI !!!

NAUKA NA FOODFAKTY SUMMIT
ZYWNOSC JUTRA - DZISIEJSZE WYZWANIA

TRZECI SZCZYT KADRY KIEROWNICZEJ, NAUKOWCOW ORAZ PRACOWNIKOW INSPEKCJI

ORAZ KONFERENCJA NAUKOWA W OBSZARZE
JAKOSCI, BEZPIECZENSTWA, ZGODNOSCI
ORAZ ZDROWIA | WARTOSCI ZYWIENIOWEJ SRODKOW SPOZYWCZYCH

DWA DNI, +20 SESJI TEMATYCZNYCH, PONAD 100 DONIESIEN, PANELE EKSPERCKIE
BIZNES - NAUKA - ADMINISTRACJA
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SUMMIT 2025
Ponad 120 Partneréow
Ponad 630 uczestnikdw — przede wszystkim
osoby z przemystu
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SZANOWNI PANSTWO,

Juz po raz trzeci FoodFakty oraz Polskie Towarzystwo Technologdéw Zywnoséci w roli
Strategicznego Partnera Naukowego zapraszajg do wspottworzenia przestrzeni wymiany
wiedzy pomiedzy biznesem, nauka i instytucjami otoczenia branzy

FoodFakty Summit to swietna okazja do nawigzywania relacji z kluczowymi osobami w
firmach produkcyjnych, ktére decydujg lub uczestniczg w procesach decyzyjnych

dotyczacych nowych produktéw, ale rowniez potrzeb edukacyjnych i personalnych

Dwie poprzednie edycje to juz blisko 100 referatéw wygtoszonych przez przedstawicieli
instytucji nauki w Polsce. Zapraszamy do udziatu w $ciezce NAUKA pod patronatem PTTZ

KOMITET NAUKOWY KOMITET ORGANIZACYINY

prof. dr hab. Joanna Stadnik (UP Lublin) prof. dr hab. Joanna Stadnik (UP Lublin)

prof. dr hab. Agnieszka Kita (UP Wroctaw) prof. dr hab. Agnieszka Kita (UP Wroctaw)

dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. uczelni dr hab. Dorota Piasecka-Kwiatkowska, prof. uczelni
(UP Poznan) (UP Poznan)

dr hab. inz. Dariusz Stasiak, prof. uczelni (UP Lublin) dr hab. inz. Dariusz Stasiak, prof. uczelni (UP Lublin)
prof. dr hab. Agata Marzec, prof. uczelni (SGGW w

Warszawie) Janusz Olejnik FoodFakty

prof. dr hab. Magdalena Montowska (UP Poznan) Jakub Ostaszewski FoodFakty

dr inz. Anna Kancelista (UP Wroctaw)

prof. dr hab. Lestaw Juszczak (URK Krakdow)

dr hab. inz. Sylwester Czaplicki, prof. uczelni (UWM
Olsztyn)

dr hab. inz. Emilia Bernas, prof. uczelni (URK Krakéw)
dr hab. Anna Jedrusek-Golinska (UP Poznan)

dr hab. inz. Katarzyna Grzelak-Btaszczyk (Politechnika
toédzka)

dr inz. Dorota Grabek-Lejko (Uniwersytet Rzeszowski)
dr hab. inz. Edyta Malinowska-Panczyk, prof. uczelni
(Politechnika Gdanska)

dr hab. inz. Anna Mituniewicz-Matek, prof. uczelni
(ZUT Szczecin)

prof. dr hab. Matgorzata Z. Wisniewska — (Uniwersytet
Gdanski )

ZGtOSZENIA CHECI WSPOLPRACY PROSIMY WYSYLAC:
SUMMIT@FOODFAKTY.PL

Kontakt telefoniczny

600 972263

www.foodfakty.pl
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Mapa tematyczna — SCIEZKI | SESJE

Zywno$¢ zaczyna sie od
surowcow

Nowe i zapomniane
sktadniki i surowce

Upcykling jako kierunek
optymalizacji wartosci
tancucha zywnosci dla
producenta i konsumenta

Debata 1

Debata 2

Zréwnowazone
pozyskiwanie surowcéw -
rola producenta w
systemach zywnosci -
Panel

Koncentracja na biatko -
strategie biatkowe -
jakosc zywieniowa biatka

Postep w kontroli
surowcéw od pola do
fabryki

Nowe i rosngce
zagrozenia fizyko-
chemiczne dla zywnosci i
opakowan

Produkcjai
przetwarzanie

Walidacja - jako
strategiczny element
zarzadzania ryzykiem
Optymalizacja
wszystkiego - kontrola
procesu / technologie.
Zarzadzanie informacja

Produkt gotowy

Informacje na etykiecie
produktu - Czy etykieta
ma jeszcze sens - Panel
Nowe funkcje zywnosci -
produkty graniczne -
aspekty prawne i
marketingowe

Kultura Bezpieczenstwa Zywnosci

Perspektywy produkt, technologia, konsument

Nowe metody utrwalania
Zywnosci

Narzedzia zarzgdzania
bezpieczenstwem
zywnosci - Monitoring
sSrodowiskowy

Nowy paradygmat
kontroli — w czasie
rzeczywistym, online, in-
line, testy nieniszczace

Zafatszowania zywnosci i
opakowan - postep w
badaniach

PAL - znakowanie i
analiza ryzyka
wystepowania alergendw
w produktach

Postep w metodach
oceny sensorycznej

Kultura Bezpieczenstwa Zywnosci

Bezpieczenstwo zywnosci

Prawo i regulacje - ZGODNOSC

Certyfikacja

Zréwnowazony rozwaj

food
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W 2026 STRUKTURA TEMATYCZNA OPARTA BEDZIE NA MIEJSCU W tANCUCHU
ZYWNOSCI

Opakowanie i
dystrybucja

Gdzie jestesmy -
regulacje prawne

Gdzie jestesmy -
technologia /
bezpieczenstwo - Panel

Zywienie i zdrowie /
zywnos¢ — profilaktyka
czy juz realny wptyw na
poprawe zdrowia

Kariery — Sciezki rozwoju
w branzy spozywczej

Sesja eksperymentalna
Q&A

W KAZDEJ Z SESJI | SCIEZEK BEDZIEMY ODNOSIC SIE DO OBSZAROW HORYZONTALNYCH

Rozwdj zawodowy i kompetencyjny - Dialog pokoleniowy

Kolor — wskazuje wstepny podziat na 1 i drugi dzien
Mozliwe sg jeszcze zmiany w uktadzie tematycznym
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MOZLIWOSCI ZAANGAZOWANIA

MOZLIWOSCI ZAANGAZOWANIA — UWAGA — ILOSC DONIESIEN W RAMACH SCIEZKI
NAUKI PTTZ OGRANICZONA DO 30 SZT./ LICZY SIE PIERWSZENSTWO ZGtOSZEN |
AKCEPTACJA KOMITETU

Doniesienie w statusie naukowym ( akceptacja Komitetu Cena
Naukowego ) PLN netto
1 Doniesienie plenarne 15 min(*) (logo instytucji przy tytule) 800

W cenie udziat prelegenta w catym programie Summit

W cenie dodatkowa opcja dla chetnych w postaci publikacji artykutu do wyboru:

a. w czasopi$mie naukowym wydawanym przez PTTZ (**) — Zywno$¢. Nauka>Technologia. Jako$¢
b. Natamach FoodFakty.pl

Cena nie zawiera noclegu i positkdw poza terenem Summit
Mozliwe zwolnienie z VAT jesli koszt pokryty sSrodkami z budzetu paristwa
Zgtoszenie tematu — link , lub na adres SUMMIT@FOODFAKTY.PL

(*) - Statystyczny czas na jedno wystgpienie w sesji, sesje z reguty zawierajg czes¢ Q&A
(**) - Pod warunkiem uzyskania pozytywnych recenzji

W 2026 ROKU ZMIENIAMY ZASADY UDZIALU INSTYTUCJONALNEGO UCZELNI.
W PRZYPADKU CHECI WSPOtPRACY W RAMACH

- Patronatow nad wybranymi sesjami

- Dziataniami komunikacyjnymi

PROSIMY O KONTAKT Z CHECIA PRZEKAZEMY SZCZEGOLOWE INFORMACIJE

W kwestii zaangazowanie jednostek naukowych prosimy o kontakt bezposredni:
i-olejnik@foodfakty.pl

Tel: 600972263

www.foodfakty.pl



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeO-xfUi0cdvKcVFtK7r48kxo7hEbRgaIrRtKmCcXJA4hPANw/viewform
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TERMINARZ

s STYCZEN - Powotanie komitetu naukowego dla doniesier z ramienia nauki

s STYCZEN - MAJ — kompletowanie doniesien

¢ STYCZEN - MA — ustalanie elementéw wspétpracy z organizacjami i firmami (tymi
poza doniesieniami)

*  CZERWIEC - LISTOPAD - komunikacja wydarzenia z rynkiem i sprzedaz biletéw

Terminy koicowe moga ulec zmianie ze wzgledu na wyczerpanie najwyzszych, zatozonych
ilosci poszczegdlnych elementéw — maksymalnie w ciggu 2 dni ,,zmiesci” sie 100 doniesien

UCZESTNICY

*  Gtéwnym adresatem wydarzenia jest przemyst spozywczy

* JesteSmy przygotowanii nastawieni na przyjecie kazdego dnia do 500 oséb

*  Uczestnicy wybierajg pomiedzy obecnosciag w wybranym dniu lub obu dniach

*  Kazdy dzien jest traktowany indywidualnie pod kgtem rejestracji

*  Uczestnicy wybierajg najbardziej atrakcyjne sesje tematyczne niekoniecznie zachowujac
jedng Sciezke tematyczng — wielkos$¢ sal dostosujemy do liczby oséb rejestrujgcych sie na
poszczegdlne sesje

*  Uczestnik wyraza zgode na rejestracje w dedykowanej aplikacji pozwalajgcej na kontakt z
innymi osobami uczestniczagcymi w wydarzeniu — petna transparentnos¢ kto jest obecny i
mozliwos¢ zaproszenia go do rozmowy

*  Pracownicy zaangazowanych organizacji i firm sg réwniez uczestnikami, majg swoje konta
w aplikacji

*  Dla nauki, instytucji rzgdowych i mniejszych firm przygotowane beda preferencyjne
warunku uczestnictwa

www.foodfakty.pl




KONTAKT
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Food Safety Culture Initiative
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501 370 590 Serwituty 25
501 344 668 foodfakty@foodfakty.pl 02-233 Warszawa
507 726 456

600 972 263

www.foodfakty.pl
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